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Arasidové mini marokanky podle Kamily Metzové

Pre 4 osoby

Ako na to?

1.

Smetanu, cukr, sirup a tuk postupné zahteju a privedu k varu. Zmirnim stupen a vsypu
mouku. Michdm do zhoustnuti. Necham trochu zchladnout a vsypu rozinky, pripadné
brusinky a nasekané arasidy.

. Po vychladnuti nanasim 1zickou malé hroméadky na plech vyloZzeny pecicim papirem.

Kazdou hroméadku trochu zplacnu.

. Pecu na 180 stupnu do zezldtnuti, asi 25 minut. Ke konci kontroluji, jak to v troubé

vypada, aby se marokanky zbytecné neprepekly.

. Ve vodni 14zni si rozpustim hotkou ¢okolddu nebo kvalitni cokopecky na polevu a

kazdou marokanku ozdobim. Nékdy davam polevu jen na oko, jindy zase neSetrim.
Povrch marokdnek pak jesté pro efekt dozdobim nécim kontrastnim. Pékné vypadaji
treba nasekané pistacie. Hotovo!

Marokanky muzete jen cikcak pocékat rozpusténou ¢okolddou, nebo jim doprét poctivou
vrstvu. Tim, Ze jsou samy o sobé sladké dost, skvéle k nim kontrastuje horka cokolada.
Pokud nechcete, aby byla tplné tvrda, caknéte do rozpoustéjici se cokolady trosku
smetany.



