countrylife

Teply salat z pecenych brambor a pecené cizrny

vegan Easy For 4 person
Ingredients How to do it?
750 g brambor 1. Brambory oloupejte, omyjte a nakrdjejte na kolecka o tloustce asi 1 cm. V mise je
1 ks celé baleni koreni na smichejte s korenim na brambory a 2 1Zicemi olivového oleje. PeCte rozlozené na plechu
brambory Potato Fix vylozeném pecicim papirem asi 25 minut na 230 °C.

6 1zice olivového oleje

1 ks konzervy cizrny

1 1zice mletého kminu

stl

2 ks strouzky cesneku

3 hrst nasekané petrzelové nati

2. Cizrnu scedte a nechte okapat. VloZte do misy a promichejte s 2 1zicemi olivového oleje,
kminem a soli. Na poslednich pét minut peceni cizrnu pridejte do trouby k bramboram.

3. Po upeceni brambory a cizrnu smichejte s nasekanou petrzelkou. Pokapejte zalivkou z
rozmackaného cesneku, soli a zbylého olivového oleje.



